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G O U D I C I

Des plats 
faits-maison

Un service
local

Une démarche
responsable

RÉGALEZ-VOUS 
AU QUOTIDIEN



SIMPLEMENT BON

G O U D I C I

Commandez avant 15h
pour le lendemain

On vous livre
gratuitement au bureau

Régalez-vous !

Dégustez de bons plats maison
n'aura jamais été aussi simple !
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BEILLEVAIRE - Machecoul

BURBAN - La Baule

BERJAC - Nantes

FRUIDIS - Couëron

BERJAC  - Nantes

LA CAVE JULES VERNE - Nantes

LA POMMERAIE - Treillières

GUERLAIS - Nantes

Des partenaires locaux !

GOÛT D ' IC I

G O U D I C I



Le plateau du moment
renouvelé tous les 

15 jours

La carte des plateaux
repas renouvelée tous les

2 mois

Variez les plaisirs !

UNE CARTE POUR
CHAQUE SAISON

VINS &  SOFTS



P A G E  0 3

GOUD I C I

18 ,90€ HT

LE MOMENT

ENTRÉE DU CHEF
Salade de pommes de terre
et jambon fumé aux herbes

PLAT
Tagliatelle de la mer à

l’estragon

DESSERT DU PÂTISSIER
Salsa de pamplemousse et

framboises à l’estragon,
biscuit aux amandes

+ pain

Du 02/06  au  15 /06



P A G E  0 3

19 ,90€ HT

GOUD I C I

FANTAISIES
CULINAIRES

ENTRÉE DU CHEF
Bruschetta tomate, jambon

serrano et parmesan

PLAT
Emincé de bœuf façon tigre qui

pleure (soja, citron vert, ail et
gingembre)

FROMAGE
Fromages Affinés De La Maison

Beillevaire

DESSERT DU PÂTISSIER
Délicaramel abricot

+ pain



P A G E  0 3

GOUD I C I

SAVEURS
FESTIVES

20 ,90€ HT

ENTRÉE DU CHEF
Tomates, mozzarella, basilic

et crème de balsamique

PLAT
Dos de saumon à l’estragon,

jardinière de légumes

FROMAGE
Fromages Affinés De La

Maison Beillevaire

DESSERT DU PÂTISSIER
Mini brioche tropézienne,
crème à la fleur d’oranger

+ pain



P A G E  0 3

GOUD I C I

VÉGÉTARIEN

20 ,90€ HT

ENTRÉE DU CHEF
Samoussa de légumes aux

épices, sauce chili

PLAT
Salade césar végétale

FROMAGE
Fromages Affinés De La

Maison Beillevaire

DESSERT DU PÂTISSIER
Clafoutis de saison aux fruits

du marché

+ pain



P A G E  0 3

GOUD I C I

25 ,90€ HT

ENTRÉE DU CHEF
Blinis de saumon fumé,

crème yuzu 

PLAT
Magret de canard, tatin

d’oignons et tomates
confites

FROMAGE
Fromages Affinés De La

Maison Beillevaire

DESSERT DU PÂTISSIER
Sablé crunchy aux fraises et
framboises, crémeux basilic

+ pain

DÉLICE
GOURMAND



COCKTAIL  GUERLAIS

FRUITS  OU CHOCOLAT

16  P IÈCES

30 ,50€ HT

GOUD I C I

SNACKING
 

18  P IÈCES

34 ,90€ HT

FANTAISIES  SALÉES

36  PIÈCES

38 ,90€ HT

COFFRET À  PARTAGER



BOX MIXTE

45 ,90€ HT

GOUD I C I

BOX À PARTAGER

CHARCUTERIES
FINES

45 ,90€ HT

FROMAGES
AFFINÉS

45 ,90€ HT

Pour 8 à 10 personnes

L ’ATELIER MARIN

45 ,90€ HT

https://www.goudici.fr/cocktails-box/400-cocktail-individuel.html


GOUD I C I

BOX PLAISIR SUCRÉE
30 CRÊPES  

15  PANCAKES

38 .90€ HT

BOX DE 20
CHOUQUETTES

18 ,90€ HT

BOX GOURMANDE

BOX DE 40
CHOUQUETTES

31 ,90€ HT



14 ,90€ HT

GOUD I C I

LUNCH BOX

SANDWICH GOURMAND
Poulet Mariné, Fromage Frais,
Tomates Séchées et Roquette

SALADE FRAÎCHEUR
Taboulé Libanais

Tomates, Oignons, Menthe
fraîche

FROMAGE AFFINÉ
Pain viennois au Curé Nantais

Sur lit de Mâche

DESSERT
Muffin

+ eau 50cl



02 40 08 24 62 contact@cktraiteur.comcktraiteur.com

GOUD I C I

CK Traiteur,
votre

partenaire de
confiance pour

vos
événements

en Loire-
Atlantique !



Nantes & St-Nazaire
et périphéries

Au buro comme au resto

02 28 00 76 32 contact@goudici.frgoudici.fr


